Speisekarte flr Gruppen mit Burgbesichtigung und Ritterspiele am Mittelrhein
"Rémer - Suppe und vegetarische Salate"

1. Burgeintopf in LOwenterrine

2. Salat nach Art der "Krautermarie" mit Schafskase, Oliven, Paprika in Oliven-Dressing
mit frischen Krautern und Tomatenwdrfeln

3. Salat "Landgraf" mit Joghurtdressing, Schinken-, und Kasestreifen und gekochten Ei

"Rémer - Variationen - Pizza"

1. "Margherita" mit Tomaten und Mozarella

2. "Capricciosa" mit Tomaten, Mozarella, Schinken, frischen Champignons und Artischocken
3. "Diavalo" mit wirziger Tomatensauce, Mozarella, Salami, Pepperoni - scharf!

"Napoleon - Variationen - Flammkuchen"

1. Flammkuchen "Klassisch" mit Sauerrahm, Zwiebeln und Speck
2. Flammkuchen " Vegetarisch" mit Paprika, Champignons und Schafskase

"Kraftvolle und deftige Ritterspeisen”

1. Sieben Nurnberger Rostbratwirste auf Rieslingkraut, Meerrettich und Brot
2. Kalbstafelspitz mit Apfelkren, Bohnen, Bratkartoffeln und Preiselbeeren

3. Hunsricker Biohofkase mit Weingelee und Traubenkernbrot

4. Bauernsilze mit Remoulade, Bratkartoffeln und Salatgarnitur
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Auf alle Vorbestellungen ist jederzeit zusatzlich buchbar!

"Speise fur wahre Ritter"

Pfannchen "a la region" mit gegrillten "Gockelteilen" auf Gemuseragout mit frischen Knoblauch und
gebratenen Kartoffeln.

"Schlemmerei - StiRe Speisen flr wahre Ritter"

1. SiBer Flammkuchen mit Apfeln und Zimt

2. Rote Grutze im Weckglas mit Vanilleeis

3. Eiskaffee oder Eisschokolade mit Vanilleeis und Sahne

4. Ritterbecher mit Latte-Macchiatoeis, Vanille-, und Schokoladeneis, Sahne,
Trauben, Rosinen und Haselnissen

Der Aufpreis fir diese zusatzlich gewiinschten Speisen betragt zum Pauschalangebot:
8,00 EUR pro Person
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